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Apéeritifs

Mini bouchée aux escargots
Mini ramequin d’écrevisses
et sa fondue de poireaux
Verrine de foie gras

et son confit de figues

Verrine de saumon et Saint Jacques

Fore gras

Foie gras maisan cuit entier

1.20 € piéce
2.20 € piece

2.20 € pigce
2.20 € pigce

»*

110 € le ks

Nos galantimes rma/son

Forcelet farci

Lapin impérial (foie gras)
Galantine de pintade forestiére
Canard farci au foie gras

Faté croute aux foies de volaifles

* *

Entrées fFrordes

Saumon fumé crapaonnais extra
Médaillon de saumon

Terrine Saint-Jacques

Terrine de homard et crabe ¥

Feulletés au chorx

Jambon-champignons
Ris de veau
Jambon-morilles
Grenouilles désossées

Escargots

£ntrées chaddes

Eoudin blanc maison

Cervelas truffé pistaché *
Escargots de Bourgogne

Bouchée 4 la reine au ris de veau
Coquilles Saint-Jacques

Cassolette de Saint-Jacques

aux petits légumes

Cassolette de loup et gambas

Cassolette de ris de veau sauce morilles

Favé de sandre sauce champagne

Lotte a Marmoricaine

85€le ke
4890 €le ks

2000 €1le kg
3200€lekg

17.90 € le ks
33.90€le ks
26.50 € le kg
3.90 € pigce
3.90 € pigce

*

Viarnde cussimée festive

Lauté de daim aux airzlles 6.00 € la part

Favé de chapon aux écrevisses ou awx morilles 8.00 € la part

Supréme de pintade fermiére sauce morilles B.00 € la part

Tournedos de cerf sauce marchand de vin 7.50 € 1a part

Volaille et gibier Label Rouge

Chapon fermier
Caille
Réti ou cuisse de chapon

Dinde du Velay *

Figeonneau fermisr

Fintade

x

1720 €le kg
3590€lekg
6,50 € les 12
3,00 € pigce
6.00 € piece

6,00 € piece
6,00 € piece
1.00 € piece
8.00 € prece
8.90 € pigce

Fintade chaponnée *

Poularde

Légumes :

X

Gratin dauphinois 3.00 € 1a part
Soufflé de butternut et potimarron 250 € la part
Gratin aux cépes 3.50 € 1a part

Gourmandise de chataignes et champignons 2.50 € la part

Tous nos produits sent

de fabrication mai:
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